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A képzésfejlesztés céljai

Regionalis-térsegi Relevans és hidnyszakmak
munkaero-piaci felmérése a régidban
igenyekre koncentralo megtartént
képzésfejlesztés

Meglévl képzések Elkészilt 63 db Gyakorlati
,dualissa” Oktatasi Kézikonyv és 12
(gyakorlatorientaltta) Gyakorlatorientalt
alakitasa Tankdnyv

Uj — hidnyszakmakra

valaszt add — -
gyakorlatorientalt

képzések fejlesztése és
akkreditacioja

Uj képzések Egerben és
Sarospatakon







Képzésfejlesztés teriiletei
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Kepzesfejlesztes az egyes karokon
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Bortechnologus —
FOSZ Vllag hires borai,

Borhibak, borbetegségek |
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Vendéglatas
alapszak

Borturisztikai
menedzser,
sommelier SZT




Képzésfejlesztés az egyes karokon
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Képzésfejlesztés az egyes karokon

archivumfejleszt6
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Agria TISZK

e Képzések kifejlesztése és

* a képzeési programok megvalositasa két helyszinen:
Egerben és Sarospatakon

1. 60 oraban megvalositott képzés, a ,Vallalkozoi
kompetenciak gyakorlatorientalt fejlesztése”

2. ,Korszeri ételkészitési ismeretek a gyakorlatban’
120 oras képzés

3. 60 o6ras , BorgasztronOmiai ismeretek a
gyakorlatban”
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MIT NY()TUNK A HALLGATOINKNAK?

-

A RESZTVEVS ELSAIATITHAT)

+ a villalkozoi otetek szisztematikus felderitését és szelekeilisit

« egy adott villalkozéi étlet alapidn dokumentilt izleu elképzelés
Kifeleszéséc

+ az izlet elképzelés megvalbsithatésiginak sokoldali tesztolés
kockizat felméréséc

ndo villalkozis szervezet rendszerének dokumentilt

« megalapozott dontéshozist a villalkozisi forma és az adézis
tekintetében

« villalkozis alapitis gyakorlatinak elvégzését

« és értelmezni tudja a vllalkozisban megielend bizonylatok
dokumentumok, nyilvintartisok tartalmi, szerepét

« hogyan kell felmé llalkozis likviditisinak fontos
pénzforgalmi tervet késziteni
pilyizati forrisok keresését, érti a feladatok és kotelezettség

jelentségét

« és alkalmazni wdja az Internetes (felhd) szolgiltatisokat felhasznilja az
elérhetd tudisbazisokat

« az online adatgyiljtés tervezését, elkészitését, begyljtote adatokat
Kiértékelését

EGY JO OTLET, EGY REGEN DEDELGETETT ALOM, DE NEM TU-
DOD, HOGYAN KEZD] HOZZA, MIKENT VALOSITSD MEG.
SOKSZOR, SOKAN SZEMBESULNEK AZ ELINDULAS NEHEZSE-
GEIVEL. EHHEZ NYUJT SEGITSEGET KEPZESUNK.
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Az étel nemcsak létfenntartasunk eszkoze,
hanem gyakran érzelmeink kézvetitdje is.
Eletiink minden fontos eseményének része.
Foziink, ha gondoskodni szeretnénk, ha
héditani akarunk, ha csak pusztan a sze-
retetiinket akarjuk kifejezni. Esziink bol-
dogsigunkban, banatunkban, vagy csak
azért, hogy egyiitt legyiink. Az étel ré-

sze egész életiinknek, ezért fontos,

hogy ismerjiik elkészitési médjait,

ezzel kifejezve érzéseinket.

Ezeknek az ismereteknek az el-
sajatitasahoz nydjt segitséget
tanfolyamunk.

KIKNEK AJANLJUK A KEPZEST?

- azoknak, akik szeretnek siitni-fozni

- azoknak, t i i a magyar .
jellegzetes, innepekhez kapcsolédo ételeivel

- azoknak, akik korszerii ételkészitési technika
kapesolédéan

N neniisors
MIT NYUJTUNK HALLGATOINKNAK? - az alapanyagok felhasznilisinak széles kérét
A RESZTVEVO ELSAJATITHATJA: -az alapulé médokat
- amagyar Y kdtodo a -a
fazési-siitési szokasok, az adott iinnepkdrd -a ep P
ételek elkészitését lisorok (I nap, Ujév,
- korszerii techni i ételek Farsang, Husvét, Sziireti ételek, stb.)

elkeészitését

Képaés s 120 e,
A gyako

bbil eimélad brik szama 24, gyakerlatl orik szima 96
5 Grak megvalositasa felszerelt ankonyhibar

A jelenthezés feltatele:

reenik

A jelentheziknek ereteségi viesgival kell rendelicezniisk
Képais) id3: 120 bea

Torités mérc \gEynas

Jolentkezési hatirids: 2015. iprls 30

nticezes felteteleird

A ek bekiildends dokismentumokrol bovebb
informacior kaphat a2 alibbi ek

hetdsegeken

Agria TISZK Nonpeofit Kit, 3300 Eger, B
Nagy lidiks

Tel:36i510-417
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Sommelier-estek, lakossagi forumok
| !.

Fori dvencek




Mentorképzés

Dualis képzési partnereink, a gyakorlati oktatohelyek
gyakorlatvezetdi szamara.




A jovo
> A képzéseken lezajlott

minoségértékelés alapjan az esetleges
észreveételek kezelése, beépitése.

*» Tovabbi meglévo szakok dualizalasa.

* A hianyszakma-kutatas eredményeire
tamaszkodva uj képzések inditasa.

* Mentorképzés.
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Koszonjuk a figyelmet!
Kerdesek?

Kovacs Tibor EKF GTI
kovacstibor@ektf.hu
Soos Gabriella EKF GTI
soos@ektf.hu
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